KARCHER

PressurePro Aktivreiniger, sauer RM 25

Saures Hochdruck-Grundreinigungsmittel fUr den Sanitarbereich und die Lebensmittelindustrie. Entfernt Ablagerungen und Belage
von Kalk, Rost, Bier- und Milchstein sowie Fette und EiweiBe.

pH-Wert 0.2
Im Konzentrat — ‘

Made in Germany

(op

Eigenschaften Anwendungsgebiete

m Effektives Hochdruckreinigungsmittel Landwirtschaft Fassreinigung, Milchkiche

= | 0st starke Kalk-, Rost-, Fett-, EiweiB-, Bier- und Milchstein-Verschmutzungen Gebaudereinigung Sanitarbereich

= Materialschonend Lebensmittelbetriebe Lebensmittel-Tankwagen

® Reinigungsaktiv in allen Temperaturbereichen Hotels, Gastronomie, Catering Sanitarbereich

= Tenside nach EEC 648/2004 biologisch abbaubar Kommunen Sanitarbereich

= Schnell 6I- / wassertrennend im Olabscheider (abscheidefreundlich = asf) Speditionen, Busunternehmen Lebensmittel-Tankwagen

= NTA-frei

Verarbeitungsmoéglichkeiten Technische Daten

= Hochdruckreiniger GebindegréBen Verpackungseinheit Teilenummer

= SprUhgerate 251 4 Stuck 6.295-588.0
101 1 Stuck 6.295-113.0
201 1 Stuck 6.295-420.0
200 | 1 Stuck 6.295-421.0
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KARCHER

Anwendung

Hochdruckreiniger

Voransatz mit Frischwasser ansetzen.

Dosierung und Temperatur am Gerat einstellen

1-80 °C Verarbeitungstemperatur.

Objekt abreinigen, in Uberlappenden Bahnen arbeiten.
Einwirken lassen.

Einwirkzeit 1-5 min., je nach Verschmutzungsgrad.
Oberflache mit klarem Wasser gut abspulen.

Im Lebensmittelbereich grundlich mit Trinkwasser abspulen.

Sprihgerat

Produkt mit entsprechender Dosierung und Frischwasser anmischen.
1-80 °C Verarbeitungstemperatur.

Objekt vollstandig mit Produkt benetzen.

Einwirken lassen.

Einwirkzeit 1-5 min., je nach Verschmutzungsgrad.

Objekt abreinigen.

Mit klarem Wasser abspulen.

Im Lebensmittelbereich grundlich mit Trinkwasser abspulen.

Verarbeitungshinweise

= |m Lebensmittelbereich mit Trinkwasser grundlich nachspulen.

= An unauffalliger Stelle auf Materialvertraglichkeit profen.

= Reinigungslésung nicht auftrocknen lassen.

= HeiBwassergerate mindestens 2 min. kalt nachspulen.

= Frostfrei lagern.

= Es empfiehlt sich im Wechsel mit einem anderen Reinigungs- /
Desinfektionsmittel zu arbeiten um der Bildung von resistenten
Bakterienstammen vorzubeugen.

Warnhinweise und Sicherheitsratschlage nach EG Richtlinien

= Signalwort Gefahr

= H290 Kann gegenuber Metallen korrosiv sein.

= H314 Verursacht schwere Veratzungen der Haut und schwere Augenschaden.

= P280 Schutzhandschuhe / Schutzkleidung / Augenschutz / Gesichtsschutz
tragen.

= P305 + P351 + P338 BEI KONTAKT MIT DEN AUGEN: Einige Minuten lang
behutsam mit Wasser spulen. Eventuell vorhandene Kontaktlinsen nach
Maoglichkeit entfernen. Weiter spulen.

= P310 Sofort GIFTINFORMATIONSZENTRUM/Arzt anrufen.

= P303 + P361 + P353 BEI BERUHRUNG MIT DER HAUT (oder dem Haar): Alle
kontaminierten KleidungsstUcke sofort ausziehen. Haut mit Wasser abwaschen
[oder duschen].

= P405 Unter Verschluss aufbewahren.
= P501a Entsorgung des Inhalts / des Behalters gemaR den ortlichen / regionalen

/ nationalen/ internationalen Vorschriften.

= 7 20 Enthalt But-2-in-1,4-diol. Kann allergische Reaktionen hervorrufen.

Weitere Informationsunterlagen

= Sicherheitsdatenblatt (MSDS)

Dosierul nd Ergiebigkeit

Inhalt Reinigungsart Voransatz Dosierung Verschmutzung Ergiebigkeit
1000 ml Hochdruckreiniger 1+3 05-10% mittlere 530 m*
1000 ml SprUhgeréate 25 % starke 44 m?
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